AT Tipp von Jef
Ape ro @ J efs T Schauen Sie unbedingt unsere Seite "To share or not" an,
| == . fur einen leckeren Snack zu Ihrem Aperitif! Vs
P ‘: - . ) i\
Jef’s Specials
Jef's “Floral” Bubbels ............cuuuueeeeeeeerreernnnnn. 1n€ JEF'S FAVOIITE uuuueeeeeeeeeecciiiiiieccececeeeeeeceeeeeeseneeseseens 15€
Saint Germain, Wermut WeiB3, Lillet und Prosseco. Marashino, Gin, roter Wermut mit Clementine Tonic.
Golden negroni ......cueeecneeecnneencinneecsnnensnnees 1€ Negroni ......iiiiiiiiiiiiieiiiiieeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees 13€
Saint-germain, Lillet WeiB, Gin und Wermut WeiB. Gin, roter Wermut, Campari und Orangen-Espuma.
“Milk washed” Jef's Old Fashioned ..................... 13€
Limonensaft, Nonino Amaro und Rum.
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The Classics
Moscow mule ........uueeeeeicnnneiiiineccssnnecssnescsnnnes 14€ Bloody Mary .......ccceveercsneicssnnecssnnscsssencssssessssnseces 14€
Wodka, Limettengras und Fever tree Ingwerbier. Wodka, Selleriesalz und gewurzter Tomatensaft.
Aperol SPritz .....eecnuecnsueciseecseecseecsneccnenes 210 L S (1T T O 9,50€
Picon WeiB Wein ........ccceeeeereeereeerecseesseesaeesenes 9,50€  Campari Orange / Soda / Tonic ......cueeueeueenennnne 12€
................................................................. 8€ litalienscher Wermut weiss oder rot .................. 10€
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 8€ Porto weiss oder rot ........ueeeeeeeeeecccrecccccceccceeeceees 8€
The “BOB” specials
Fiir die alkoholfreien GenieBer unter uns.

Iced Oolong Tee .....ccovuereruercrsneicssnencscnnncnes 7,80€ Iced Matchad ted .........eeeeeeeeeneeiereneceereenccesseencnes 7,80€
Limettensaft, Veilchen, Zitronengras, Honig, Oolong-Tee. Limettensaft, Ingwer-Basilikum Sirope, Matcha Gruner Tee.
BUIOO B33C eieeeeeeeeeeeeeeeesessssssssnnssssssssssnnnssesssssnns 13€ NOGIrONi..ccccuueeeircirsneeencsssneeencsssnneeeessssnneesssssseecesssnes 12€

Ein blumiger Aperitif mit dem Charme des Champagners. ~ Auf der Grundlage von Pflanzenextrakten und Destillaten.
GiN TONIC ceeeeeeerrreeeeeerrrreeeeecssrsnseecssssnsseesssssnssecses 12€  “Campari” Orange / Soda / Tonic .....ccecueerueecueenns 12€

Jef’s herbal infusierte NA Gin mit Fever Tree Tonic.

Gutts italienischer Bittersweet mit Orange, Soda oder Tonic.

Cerasuolo d’abruzzo, DOC, Demeter

Vollmundiger, fruchtiger, aber trockener Roséwein.
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Sekt oder Wein...
Glas Champagne ...........cceeueeecnneenne 13€ /FL76€ Glas Prosecco .......ueeereeeccnneecsnnnennne 9,50€ / FL 48€
Georges Vesselle Brut, Grand Cru, “Bouzy” Carpe Noctem, prosecco, DOC
Glas Bergerac (WeiB) ......ccccceeeruneeene 6,80€ /FL32€ Glas Bergerac (Rot) .......ccevueeeueecnencnncene 6,80€ / FL 32€
Chateau Le Raz, Le Dauphin, Bordaux, Chateau Lamothe Belair, Bordaux
Vollmundiger trockener Wein mit leichtem Holzlagerung.  Trockener, voller Merlot-Wein mit leichter Holzlagerung.
Glas Sauvignon (WeiB) ..........ccueeeee 6,80€ /FL32€ Glas Crianza (Rot) ....cceerverecruersnennennees 7,40€ / FL 36€
Les hauts de Janeil, IGP, Cotes Catalanes Sefiorio de Sarria, Navarra
Aromatischer frischer Wein. Kraftiger, im Holz gereifter Cabernet Sauvignon mit Garnacha.
Glas Origine (Rosé) ........cceueeuecennne. 6,80€ /FL32€ Glas Saint Estéphe 2017 (red) ........c..ceuee. 9€ / FL 46€

La croix de Bonis, Chateau Phélan Ségur, Bordeaux.

Voller, eleganter, fantastischer Wein zu genieBen.




"
“vom Fass”
Primus 25¢l / 50cl .......cccuccuunnnnnnnnnnee. 3,50€ /7€ Gerolsteiner Still / Sprudel 25c¢l ....................... 3,30€
Tonger'o blond 257' .....I .................................. 5,50§ Gerolsieiner Sﬁ" / Sprudel Socl ...................... 6,60€
o) tri 25¢l ..cuuueeiiirirnnnnnnniiinnnnnne. 5,50
MMegang trippot £ Frischer Orangensaft ............ucicueeiiieeecinecccnennen. 6€
Vedett 33cl .uuuiiiniiicnnriinnieiiinieicinnecssnenssnneecsnnee 5€ Appelaere, bio 25cl .........ccovvurriininiincinnnnnne. 4,20€
Frischer kleiner Bruder von Duvel. 5,2° Cucumis (frische Gurke) 33cl .......cccceeicirunannne. 6,20€
[0 T = IR X 1 PPN 6,80€ Wostock pear & rosemary 33¢l ........co.ueeveenvnne 6,20€
Belgische, hoch vergorene Bierspezialitit. 8,5°
Wostock pomgranata 33cl .........ceeeeecnecnnen. 6,20€
(071 17=Y i X 1 [ USRS 6,80€ Almdudl | 4.60€
Feines fruchtiges Aroma mit subtiler Bitternote. 8° Mmdudler 33cl ....aueuiereiiniencecereecrecencencececcones ,60
Westmalle tripel 33c] ..oovveerrssssssssoosseeeeseneeseens 6,80€ Tonisteiner Zitrone 25cl .................. o ] 3 AUl | 3,80€
Trappist mit reichem Geschmack und langem Abgang.| |/London essence tonic / spicy ginger 25cl ....... 3,80€
Coast blond 33cl .....ccoueeeeeeirnneeeccirnneieccresneeeseens 6€ Cola / cola zero 25cl ......uueeeeccneeiiecnvnecicccnranens 3,50€
Lokales Bier aus Wenduine, fruchtig und frisch. 7° Fanta / sprite 25cl .....ccovevverruriuriveicensensuncnnencnnes 3,50€
Co;:sf b(’ﬂ““’l‘j’ad """""""""" d 7 """""""""" 6€ Ice tea 25c¢l ......cuuuuieenneeiinniiinnriinineencnnnnecsnienen 3,50€
Lokal Bi W ine. 7°
N Sy ) e — Apfelschorle 25cl ..............cccuueriiiunriiinneinnnnnnnne 3,50€
Coast zero 0° 33cl ......ccccovvivvnnnnnnennnriccccssssssennsnnens 6€ Bia Tom T # 33¢l 4.60€
FriSCheS, alkoholfreies Bier aus Wel’lduine. 0° |g om Tomatensatt Cl cocecoccsccscccccccsccccscesccse y
Affligem blond 0° 33cl ........ccocueeiiuniecnnericnnencnnne 6€
Abteibier, alkoholfrei, milder Geschmack. 0° Schauen Sie sich auch unser alkoholfreies
Carlsberg 0,0 25cl ..........cuuevvereenuensnenrnensnesncsnnns 4€ Angebot bei "The BOB specials” an.
Alkoholfreies Lagerbier. O°.
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Unsere Gins
Jef's fuity Gin mit Bloodorange Tonic ............ 15€ Jef’s herbal Gin mit Indian Tonic .........cceeeuueeennnee 17€

Unser Haus-Gin mit Blutorange und Kardamon. Gin mit Meerfenchel, Pfeffer und gerducherten Noten.
Jus de mer Gin mit Rosemary Tonic ............... 15€ Black Swan Gin mit Bloodorange Tonic .............. 17€
Frischer, salziger Gin aus Middelkerke. Floraler Gin aus Briigge, besten Gin der Welt 2022.
Hendricks Gin mit Indian Tonic .....ccccceceeeuenee. 15€ Monkey 47 Gin mit Bloodorange Tonic ............... 16€
Gin mit Gurke und Rosenblittern. Parfimierter Gin aus dem Schwarzwald.
Ukito Gin mit Indian Tonic .....cccceeevverccserecnnns 15€ Malfy Rosa Gin mit Rosemary Tonic ......ccccueeeunee 15€
Japanischer, frischer Yuzu-Gin. Grapefruit—Gin von der Amalfikuste.
A 4
Rum Wodka Tequila / Mezcal
Havana club 7 anos ........... 8€ /12€ Absolute wodka ......cuuvereerns g€ /me Patron Silver ..................... 1€ /15€
ZACAPA 23 eunleslecsiesssseseen 12€ /16€ CreY 9OO0SE srorrrriissiiiiinnns ME/16€  batron AREjo .eeeeeeeerrrsssoee 1€ / 15€
Rum aus Guatemala, Blended 6-23 Jahre Uklfo (r'ce Wodkd) .............. 9€ / 13€ Mechl Verde Amaras .... Io€ / 14€
gealterter Rum, in Holzfassern gereift. Zubrowkd .....ceceveerecrecenecnnes 8€ / 11€
Zacapa XO .......ceeveeesuneene 18€ / 23€ W}llSkey
Die feinste Zusammenstellung des J&B ....cooirinnnnnnaneniiiecessssnens 7€ / 10€ Ein MixeL il Ihref‘
Zacapa-Rums. Jameson ........ciiiiinnnnnnnnnnes 7€ /10€ Ru?l";:\:ﬁli,‘;\'n‘e’ic:zl ey
3cl oder 5cl Johnnie walker red ............ 8€ /1€ +3,50€
N Johnnie walker black ...... 10€ / 14€ P

Fragen Sie nach unserer umfangreichen Schnaps liste, wann Sie etwas anderes suchen, oder
wenden Sie sich an einen unserer Kollegen.




To share or not...

Jef’s Specials

“Holzkohle” scampi ......ccoeveerervuercscerccssnercscnenes 16€ Boudin de mer

........................................................ 13€
Scampi paniert mit Holzkohlenstaub, Gegrillte Weiwurst Mit Meeresalgen, serviert
serviert mit pikanter Estragon-Mayo (4 Stick). mit Sriracha und Chorizo-Crumble.
Mangalica Schinken "Hof ter Meulen" .............. 20€  Gegrillter Colporc Bauchspeck .................uuu...... 15€
90 g Mangalica-Schinken aus de Haan. Serviert mit Algen-Apfelchutney.
Schweinebackenkroketten ...............cuuceuuenneen. 14€  Zucchini-Bliiten in Tempura .........ccovvueeccneeicnnnen 14€

Mit hausgemachter Krauterbutter (8 Stiick). Serviert mit Béarnaise (4 Stuck).

Jef’'s mixed sharing plate

Eine Kombination aus unseren Sharing-Gerichten.

Bestellung ab 2 Personen, 21€ / Person.

Kaviar

Mimose aus Ei mit 25 g Lachskaviar oder 10 g Royal Belgian Kaviar .... 20€ / 30€
Hartgekochtes Ei, saure Sahne, Shio Ponzu, Yuzu und Kaviar.

Oscietra royal belgian kaviaar 10gr / 30gr ... 30€ / 90€
Serviert mit Blinis und saurer Sahne

Jef's handgeschnittenes Tartar

Thunfischtartar (nachhaltiger Fang) ..................... 20€
Serviert mit Wasabi-Nuissen und Soja-Perlen.
Tartar von Sankt-Jakobsniissen .................... 20€
Serviert mit Poppadum, Granatapfel und Timut Peper.

Tartar vom Rind ........eeeuueeeeens 18€

Serviert mit Parmesan 18 Monate, Kapern, Silberzwiebeln und Ei.

Tipp von Jef

Probieren Sie eine Kaviarbeilage zu Threm Tartar,

10gr koniglicher belgischer Kaviar Erganzung 28€

*Bitte teilen Sie uns etwaige Allergien mit
*Alle unsere Gerichte sind hausgemacht und wir entschuldigen uns falls ein Gericht ausverkauft sein sollte




Warmelorspeisen

Geraucherter, flambierter Lachs ..........uuuuuu.... 22€
Serviert mit cremigem Kartoffelpiiree, Edamame

Bohnen, Beerentang und Lachskavier.

Jef’s Specials

“Geraucherter” Sankt-Jakobsniissen ................. 20€
3 Jakobsmuscheln mit Rosmarin geriuchert,

serviert mit Pesto und Pistazien.

Artisanale Garnelen- oder Kasekroketten ... 20€ / 16€
Serviert mit Zitrone und frittierter Petersilie (2 Stiick).

TIPP: Hauptgericht mit Salat und Pommes frites +7€

SChNECken .....eeeeeiierreneecieeneeenneeceeeereeeseeeseceseesennes 18€
Serviert mit Krauterbutter (8 Stiick).

Gegrillter Oktopus
Serviert mit Limette und Chimichuri.

R

Geteilte Beinscheibe mit Markeinlage .................. 18€
Mit Meersalz gegart und mit Toast serviert.

Empfehlung: zusatzlich mit Jakobsmuscheln +6€

Gegrillte Riesen Gamba ..........c.uceeueecueecnuercrneccnnnnn. 18€

Gebrannte Limette und Chimichuri oder Sauce Tartar
oder Sauerrahm mit Meerrettich.

Mini “Jersey” cheese burger .............ccucueeeennnnen. 15€
Serviert mit Ketchup, Senf, Gurke und Zwiebel.
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Libanesische Aubergine ..............ccoeuueeennennne. 19,50€
Mit Granatapfel, Ziegenkise, Mandeln und Koriander.

Chilli Sin cArNe ....uuueeeeereeeeneceeerreereneeeeereeennnenes 19,50€
Chilli mit Linsen, gerostetem Mais, Aubergine,

Fiir die Vegetarier

Diese kénnen entweder als Vorspeise oder als Hauptgericht serviert werden. Hauptgericht: Aufpreis +7€

Toast mit Pilzen......cueieeeieiceiicsvnnrnnsnercssenccsnnns 19,50€
Gebackene Pilzen auf gegrilltem Mehrkorntoast.

Are you a “Meatarien”?!
Nehmen Sie dazu eine Gdnseleberpastete
mit unserem Toast mit Pilzen.

Ly _saurer Sahne, Limette, Jalapefios und Tortillas. +9€ s
7 A N
2 Gange / Vorspeise und Hauptgericht 48€ * Very Important Little People
3 Gange / Vorspeise, Hauptgericht, Nachspeise 56€ ** Kinder filet pur 100gr .........cccoveeerinercssneccscnnnenns 21€
4 Gange / 3 Gange und Happchen zum Teilen 68€ *** Serviert mit Pommes frites und Salat.
41 n” e k%%
Holzkohle” scampi Mini “Jersey” cheese burger ................cccuuu..... 19€
oder . ) .
. w Serviert mit Pommes frites und Salat.
Boudin de “mer
Garnelen- oder Kasekroketten * Hiihr?er Pa§iefe ............ st ssnees 18€
d Serviert mit Pommes frites und Salat.
oder
Tartar vom Rind
.......................................................... Fishsticks .......ccceevvurrnvuniicnnrccsneencneeccsneccsnnenns 15€
Catch of the day * Serviert mit Pommes frites und Salat.
oder
Filet pur 150gr Gegrillte Scampis (3 stiick) ....covvreuverunnineniuennene 18€
.......................................... Serviert mit Pommes frites und Salat.
Rijstpap ** ) /(‘\/\“\\ P
oder
Dame blanche —
N 7N / 4

*Bitte teilen Sie uns etwaige Allergien mit
*Alle unsere Gerichte sind hausgemacht und wir entschuldigen uns falls ein Gericht ausverkauft sein sollte




Unsere Hauptgerichte

Unsere Hauptgerichte werden ohne Beilagen serviert.
Dafiir kénnen Sie aus unseren Kartoffel- und/oder Gemiisezubereitungen oder
SoBen am Ende der Seite frei wiahlen.

Unser Fleisch wird von unseren Metzgern ausgewihlt, wobei wir nicht auf die
Rasse oder das Herkunftsland achten, sondern nur auf die beste Qualitat. Um
den besten Geschmack des Fleisches zu erhalten, empfehlen wir die
Backmethode. Bien cuit raten wir aus Respekt vor unserem Spitzenprodukt ab.

-
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“Catch of the day” ..............ccceuuueeuuneen. Tagespreis Jersey cote a l'os 2 pers. 1kg ............. 38€ / pers.
Fisch nach Marktangebot, serviert mit Piree Rindfleisch aus der Jersey-Farm in De Haan.

und Gemuse nach Saison. . Empfohlene Backmethode: Saignant, was sonst!
Gebackene Seezunge “a la meuniére”... Tagespreis Filet pur 150gr/ 250gr ......cccocueeiinnencinneccnnee 22€ / 35€
Seezunge in Butter gebraten mit Petersilie und Das schonste Stick Rindfleisch. (Bleu - Medium)
Zitrone. Rib eye 250gr / 350G ..cc..ccvummseserssmssessnnns 27€ / 36€
Fur Fleischliebhaber: mehr Fett fi hr Geschmack.
Gegrillter Oktopus 300gr.........ccceevuueecrnnnrisnncennnne 32€ (hl/lllt;dileliilc) O S/ /e besciimac
Gebrannte Limette und Chimichuri.
Chateaubriand pro 2 pers. 350gr ........... 29€ / pers.
Gegrillfer Tunfisch 1010 7 | SO 26€ Das edelste Stiick vom Rinderfilet.
Gegrillter Thunfisch mit roten Zwiebeln, Rucola (Bleu - Medium)
und Soja-perlg Tglgrait Cote al'os 2 personen 800gr .................. 29€ / pers.
Gegrillte Riesengambad's 2 Stiick 350gr .............. 32€ Gebraten am Knochen. (Medium)
Gebrannte Limette und Chimichuri oder Sauce Tomahawk vom Schwein 350gr ........ccccceeurennneee 26€
Tartar oder Sauerrahm mit Meerrettich. Belgisch Colporc Schwein, gegrild mit Porchini

und Texas BBQ Kriutern. (Medium)
Gegrillte groBe Scampis, 3 oder 5 Stiick ... 15€ / 23€

Gebrannte Limette und Chimichuri oder Sauce Haus gemachte Hiihner Pastete ............ccuueeuuueee 22€

Tartar oder Sauerrahm mit Meerrettich Serviert mit Fleischballchen und Blitterteig.

\ PN 7

Beilagen

Wahlen Sie hier unverbindlich Ihre Beilagen aus:

Pommes Frites ...cccecceuceencenceenceeceneceeccnccenens 3,50€ Gemengter griiner Salat mit Kirschtomaten .. 3,50€
Kartoffelkroketten ........cuueeeeeeenerenennnnene. 3,50€ Gepellte Tomaten mit Schalotten .............. .... 3,50€
Kartoffeln mit Krauterbutter ................... 3,50€ Ratatouille .......cceeeeeeeeeieeeeecrcrrcnnnneeeeeeeecenen 3,50€
Kartoffelpiiree ........cuuueecuueeccneeecneecnnnnens 3,50€

Unsere hausgemachten SoBen: Béarnaise, Pilzen oder Pfeffer 3€

*Bitte teilen Sie uns etwaige Allergien mit
*Alle unsere Gerichte sind hausgemacht und wir entschuldigen uns falls ein Gericht ausverkauft sein sollte




Cerasuolo d’abruzzo, DOC, Demeter

Vin rosé corsé, fruité mais sec.

J \
e 4 Conseil de Jef
Apero @ J e f S Y \ N'oubliez pas de consulter notre page "To share or not...",
Cx \pour un snack savoureux qui accompagnera votre apéritif ! /
< “ . ” N
Jef’s Specials
Jef's “Floral” Bubbels ........ceeeeeeeeeeeeeeeeerrrcnnnnnnnen ME  Jef's FaVorite ....cccvccceeeeeeeeerecceccrrrsssnneneneeeeeeeecessssnnnns 15€
Saint Germain, vermouth blanc, Lillet blanc et Prosseco. Maraschino, gin, vermouth rouge et bloodorange tonic.
Golden negroni .......cueeceercuecneccneccnnencsaeecnnees 1€ Negroni ......cccviiiiiriiernennenineieeeeeeeeeeeeeenneansesessesseeseaaees 13€
Lillet blanc, St-germain, vermouth blanc et gin. Gin, vermouth rouge, campari et espuma a I'orange.
“Milk washed” Old Fashioned .........cccccceeeeereeeeannnn 13€
Jus de citron vert, Amaro Nonino, rhum.
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The Classics
MosScow mule .......uueieiueiiinneicinneeinssneicssneeccsnnens 14€  Bloody Mary ......cueieeueiiisneicssnnecssnnscsssencssssscssassens 14€
Absolute vodka, jus de limon vert et ginger beer Vodka, sel de céleri et jus de tomate épicé.
Aperol SPritz ....ueueecreeceecseecsneecseencsnecsneens 9,50€  HUQGO ccuueeeeerricrccecntecctecsneseesseesseesanessaeenns 9,50€
Picon vin blanc .......cceeeeeeveeereecreeneenneeseeeseensenns 9,50€ Campari orange / soda / tonic ........cceeeeuenennenee. 12€
................................................................... 8€ Vermouth italien blanc / rouge .............................. 10€
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 8€ Porto blanc / rouge ..........ccuuueecueeecnneeiisneeicsnecennnee. 8€
The “BOB” specials
Pour les amateurs de boissons non alcoolisées.
Home Made iced ted ......ceuuueeereueecernnnecennnnene 7,80€ Iced Matcha tea “Detox” .....ceeeeeeeceeeeeeeerennenens 7,80€
Jus de citron vert, violette, citronnelle, miel et thé oolong. Jus de citron vert, gingembre, basilic et thé vert Matcha.
Buloo 33cl ....ccouuiiirueriinnriinnerissneicssnencssnnnicsnnnes 13€  NOGroNi .uccccuueercsnricssueeissneisssnnecssnnessssescssssesssssesssssnee 12€
Un apéritif floral avec allures de Champagne. A base d'extraits de plantes, de distillats et d'espuma a 'orange.
GiN TONIC ceerernrnrnirererecrererecscsesessesesessssesessssesesessese 12€ ”Cqmpqri" orange /sodq / FONIC wevereereencecccecccnsensons 1€
_\J ef’s herbal NA gin avec Indian tonic. Gautts italian bittersweet avec orange, soda ou tonic.
P
“Les bulles et les vins”
Coup de Champagne .........cccceerueennee 13€ /btl 76€ Coupe de Prosecco ........cueeveeeceensenensnnecnennnes 9,50€
Georges Vesselle Brut, Grand Cru, “Bouzy” Carpe Noctem, prosecco, DOC
Verre de bergerac (blanc) ................ 6,80€ / btl 32€ Verre de Bergerac (rouge) ......c.cceeeuuue. 6,80€ / btl 32€
Chateau Le Raz, Le Dauphin, bordaux, Chateau Lamothe belair, bordaux
Vin sec et corsé, 1égérement boisé. Merlot sec et corsé avec un léger vieillissement en bois.
Verre de Sauvignon (blanc) .............. 6,80€ / btl 32€ Verre de Crianza (rouge) ..........ceeeuneeeee. 7,40€ / bil 36€
Les hauts de Janeil, IGP, Cotes Catalanes Sefiorio de Sarria, Navarra
Vin aromatique et frais. Cabernet sauvignon et garnacha fort et vieilli dans en bois.
Verre de Origine (rosé) .......ccceeueeeunees 6,80€ / btl 32€ Glas Saint Estéephe 2017 (rouge) .............. 9€ / Fles 46€

La croix de Bonis, Chateau Phélan Ségur, Bordeaux.

Vin élégant, parfait a boire et a déguster.




Gin frais avec concombre et pétales de rose.

Ukito gin avec Indian tonic ..........cccnueecruecccnnnen. 15€

Gin japonais Yuzu frais.
R\
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Bieres boissons non
TS alcoolisees
Primus 25¢l / 50cl ......cccevueriiuennnnennnnene 3,50€ /7€ Gerolsteiner plat / pétillant 25cl ...................... 3,30€
Tongerlo blonde 25¢l .....cciiiiuieneiecirecrecencsencns 5,50€ Gerolsteiner plqi / péﬁllanf EY 0 7= [ R 6,60€
Ommegang tripple 236 {4~ fpf-feeeeeseerees 5:50€ Jus d’orange fraiche ..........uueuuueiiissriecnsrencnnnncnnne 6€
Vedett 33l ....cuuueeeeeeeeeeeneeeeiiensessossesseccsssenccssecsannens 5€ Appelaere, jus de pomme bio 25cl ................... 4,20€
Petit frére frais de Duvel. 5,2° Cucumis (concombre) 33cl .....cccvveeeeereiiiiecisinnene 6,20€
Duvel 33cl ....civnueiiieiiiiniiiinniininircssnnnssssesssnenes 6,80€|| [Wostock pear & rosemary 33cl ..........ccccuvreenneen. 6,20€
Biere spéciale belge, haute fermentation. 8,5° Wostock pomgranata 33cl .........ccceervurecneniunnen. 6,20€
Omer 330' ........................................................... 6,80€ Almdudler 330' ................................................... 4’60€
Arome fruité fin avec une amertume subtile. 8°
Tonisteiner citroen 25cl.......ueueeeeeee cevirvvnecenennnnes 3,80€
Westmalle tripel 33cl .......ccoueiviiiicniiinnnsnniciannns 6,80€ . . .
Trabpiste aligodd richd et longudfinale, 9)6: London Indian tonic / ginger beer 25cl ............. 3,80€
Coast blonde 33cl ......ccccvveiiieiicneiieisicnnnicssisncisinnes 6€ | | Cola/ colazero25cl...niruessscrinnsaseee. 3,50¢€
Biére locale de Wenduine, fruitée et fraiche. 7° Fanta / sprite 25¢Cl.........uueeeueeicnurisisnicnsnnccsnnne 3,50€
Coast braun 33cl ...t 6€ ICE 1A 25Ccuuueeeiereeeeneeeeereeeeneeescesseesseenssesssosanes 3,50€
BierQ e 1<:cale fle Wenduine, fruite®=# Apfelschorle 25cl..............uucvcnuriiiinniiinieiincnnne. 3,50€
ngsi' zero 0° 33cl emsssssanssssanasasies eransssssnasissnnass 6€ Big Tom Jus de fomate 33cl.........oeeeeeresseeemnnns 4,60€
Biére sans alcool fraiche et de Wenduine. O°.
Affligem blond 0° 33cl .......ccevverrerrerrernensennesecsssense 6€ N L . s ‘
N'oubl d f d'ceil f
Biere d'abbaye, sans alcool, saveur douce. 0° pupliez pas de jeter un cop a'esit @ nofre
Carlsberg 0,0 25cl ............uceevueriiuneicnneccnsnneccsnnnnes 4€ gamme de produits sans alcool.
Pils frais sans alcool. 0°. “The BOB specials”
A 7
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Gins
Jef's fruit gin avec tonique orange sanguine .... 15€ Jef's herbal infused gin avec indian tonic ........... 15€
Gin maison avec de l'orange sanguine et de la cardamone.  Gin maison avec de la salicorne, poivre et des notes fumées.
Jus de mer gin avec tonique au romarin ............ 15€ Black Swan gin avec tonic orange sanguine ....... 17€
Gin frais et salé de Middelkerke. Gin floral de Bruges, élu meilleur du monde en 2022.
Hendricks gin avec Indian tonic ...........cccueeeunnee 15€ Monkey 47 avec tonic orange sanguine .............. 16€

Gin parfumé de la Forét-Noire.

Malfy Rosa avec tonique au romarin .........ccueeee. 15€
Gin au pamplemousse de la cote Amalfi.

Rum Wodka Tequila / Mezcal

Havana club 7 anos ........... 8€ /12€ Absolute wodka ......cuuvereerns g€ /me Patron Silver ..................... 1€ /15€
ZACAPA 23 eonlotiessiessssessen 12€ /16€ OreY 9OOSE rmrmrrnssnssnn ME/16€  batron AREjo .eeeeeeeerrrsssoee 1€ / 15€
Rhum du Guatemala, mélange de 6 3 23 Ukito (rice wodka) .............. 9€ /13€ Mezcal Verde Amaras .... 10€ / 14€
ans d'age rhif 28 % Yats en bois. Zubrowka.......... s 8€ /1€
Zacapa XO .......cceceeeruneee 18€ / 23€ WhlSkey
La plus belle/collection de rhum B 11 R 7€ /10€ il ,",:f’f,?,ﬁf(‘ff,., ‘I"g;g
rhum Zacapa. Jameson ......eeeeeeeeereeeeens 7€ /10€ tequila, mezcal

3cl ou 5cl Johnnie walker red ............ 8€ /1€ RO

N'hésitez pas & vous renseigner sur notre liste de spiritueux et de produits digestifs si vous
cherchez quelque chose d'autre ou a demander &a lI'un de nos collégues.




“To share or not...”
Jef’s Specials

Scampi “Charbon” .........cuiievveiirvvericisnencnnns 16€ Boudin de mer......cueiiiveiiiscnercsnnnicssnencssnessssnnnesnns 13€
Scampi panées au charbon de bois. Servies avec Boudin blancs avec algues grillées, servie avec

mayonnaise épicée a 'estragon (4 pieces). Sriracha et crumble de Chorizo.

Jambon Mangalica séché "Hof ter Meulen” ....20€  Poitrine de porc de Colporc laquée ........................ 15€
90gr de jambon sec de porc Mangalica élevé a De Servie avec chutney de pommes et algues.
Haan.

Croquettes de joue de porc .......uueeecuueeccnennnnne 14€  Fleur de courgetie en tempura ..........uceeeuuerecneecennee 14€
Servi avec de la moutarde et du persil frit (6 piéces). Servie avec sauce béarnaise (4 piéces).

“Assiette mixte de Jef”

Une combinaison de nos plats a partager,

a partir de minimum 2 personnes, 21€ / personne

Caviar

\lmosa d’oeuf avec 25gr de caviar de saumon ou 10gr de caviar Royal Belge ...20€ / 30€
Oeuf dur avec créme aigre, shio ponzu, yuzu et caviar.

Oscietra royal belgian caviar 10gr / 30gr... 30€ / 90€
accompagné de blinis et créme aigre.

Les tartares de Jef coupé a la main

Tartare de thon durable .................... 20€
Servi avec noix de wasabi et perles de soja.

Tartare de noix de Saint-Jacques .................... 20€
Poppadum, pomme grenade et poivre Timut.

Tartare de boeuf ................... 18€
Servi avec Parmesan 18 mois, capres, petits oignon et oeuf.

Conseil de Jef

Essayez un supplément de caviar sur votre tartare,

supplément de 10gr de caviar Royel Belge 28€.

*En cas d'allergie, merci d'informer un de nos collabolateurs.
*Tous nos plats, bouillons, fumets et sauces sont faits maison. Veuillez nous excuser si certains plats sont épuisés.




Entrees chaudes

Saumon fumé et briilé .........ccccovvuueriiiiinaniicnnns 22€
Servi avec créme de pommes de terre, féves

edamame, hijiki et caviar de saumon.

Jef’s Specials

Noix de Saint-Jacques “fumé” ............ccuueeuuennes 20€
3 coquilles Saint-Jacques fumées au romarin,

servies avec du pesto et des pistaches.

Croquettes de crevettes ou au fromage .. 20€ / 16€
Servies avec citron et persil frit ( 2 piéces).

Conseil: en plat principal avec salade et frites +7€

Escargots de vigne .........cceeveeicinerccnnnnccsnencsnnnes 18€
Au beurre d'herbes maison (6 piéces).

L'os a la moelle au four (30 min) .....ccccvnvneeiccnirnnenens 18€
Cuit au sel gros et servi avec des toasts.

Conseil: avec carpaccio de coquille saint-jacques +6€

Gambas géantes grillées 175gr ............cccuueeeunnenee. 17€

Servi avec chimichurri, créme aigre au raifort
ou sauce tartare.

Poulpe grillé ..........ccouiennueirinnieisneennsneencsneccsnnne 18€  Mini Wagyu cheese burger .............uueeeuueencuneeennee 15€
Servi avec limon vert et chimichuri Servi avec ketchup, moutarde, cornichon et oignon.

N e
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Pour les vegétariens

Ceux-ci peuvent étre servis en entrée ou en plat principal. Plat principal: supplément de 7€
Aubergine libanaise ............ccuuueeeuneecnnneeinnnnnen. 19,50€ Toast champignon..........ecceeecueccseecnseecseccsneeens 19,50€
A la pomme grenade, fromage de chévre, amandes Champignons poélés sur toast multigrains grillé.
et coriandre.
. Etes vous un “Meatarien”?
Ch!ll! sin carne........... e sesssnnssssssanass 19,50€ o e e AR e e
Chilli aux lentilles, mais réti, aubergines, créme avec notre toast champignon.
_\aigre, citron vert, jalapenos et tortillas. +9€ P
< \ J Y
2 plats / entrée et plats 48€ * Very Important Little People
3 plats / entrée, plats et dessert 56€ ** Filet pur pour enfant 100gr ........ccccceeervuerennnnees 21€
4 plats / les 3 plats + sharing bite 68€ *** Servi avec frites et salade.
e il " %k%
Scampi “Charbon Mini Wagyu cheeseburger ..............ccuueeeeuneee. 19€
. ou w m Servi avec frites et salade.
Boudin de “mer
Croquettes de crevettes* Vol au venf... ...................................................... 18€
ou Servi avec frites et salade.
Tartare de boeuf
.......................................................... Batonnets de poisson ......cocueeineseissiisinnnnnnnnn. 15€
Poisson du jour* Servi avec frites et salade.
ou
Filet pur 150gr Scampis grillés (3 piéces) ......ccuvvuerrvervennnnees 18€
.......................................... Servi avec frites et salade.
Riz au lait** 2 4K
ou 4
= \
§ Dame blanche g § .. N\ p

*En cas d'allergie, merci d'informer un de nos collabolateurs.
*Tous nos plats, bouillons, fumets et sauces sont faits maison. Veuillez nous excuser si certains plats sont épuisés.




Nos plats principaux

Nos plats principaux sont servis sans accompagnements.
ous pouvez choisir sans obligation entre nos préparations de pommes
de terre et/ou légumes ou un de nos sauces en bas de page.

Notre viande es sélectionnée par nos bouchers, ici nous ne choisissons pas
la race ou le pays d'origine, mais seulement la meilleure qualité.

Pour avoir le meilleur goiit de la viande, nous vous suggérons le mode de

cuisson. Bien cuit n’est pas recommandé par respect pour notre produit.

Plats de poisson Plats de viande

Poisson du jour .......cceeeecineecisnnencnnnnee Pris du jour Jersey cote a l'os 2 personnes 1kg....... 38€ / pers.
Poisson selon approvisionnement du marché, Boeuf cultivé dans la ferme Jersey a De Haan.
accompagné de purée et légumes de saison. ‘ (Mode de cuisson: Saignant, what else?!)
Sole poélée “a la meuniére”.................... Pris du jour Filet pur 150gr/ 250gr.......ccccecuviennnecccnnnenens 22€ / 35€
Sole poélée au beurre avec persil frit et citron. La partie la plus tendre du boeuf. (Bleu chaud -
saignant)
Poulpe grillé 300gr ........cccceevvueiiuensnnccsnicsnecsnncens 32€

Rib eye 250gr / 350gr....ccccccvvurernnnrcnnencnnenes 27€ [/ 36€

Pour les vrai amateurs de viande, plus de gras pour
plus de saveur. (Saignant)

Citron vert brulé et sauce chimichuri.

Thon durable grillé 200gr .............cucceeuueeennnnnne. 26€

Thon grillé avec oignon rouge, roquette et perles Chateaubriand per 2 pers. 350gr............ 29€ / pers.

de soja. La partie la plus fine du filet de boeuf.(Bleu chaud -
saignant)

Crevettes géantes grillées ............cccunuuereunenennne. 32€ Cote & I'os 2 personnes 800gr ................ 29€ / pers.

Citron vert brulé et sauce chimichuri ou sauce

N . : Grillé sur l'os. (Saignant)
tartar ou créme aigre avec raifort.

Porc Tomahawk 350gr .......cccceiiiuerinnneccsnesccnnnnes 26€
Scclmpi gri"ées 3oub Piéces ................... 15€ / 23€ Cochon Colporc belge’ grlllé aux poudre de Cépes
Citron vert brulé et sauce chimichuri ou sauce et herbes BBQ Texas.
tartar ou créme aigre avec raifort.

Vol au vent maison ......cccceeueericsicnnenccsscneniecsens 22€

Servi avec boulettes de viande et pate feuilletée.

Plats d’accompagnement

Choisissez ici vos plats d'accompagnement sans engagement:

Frites au blanc de boeuf ........................ 3,50€ Salade mixte ......cccceeereeccnnercerenserenees 3,50€
Croquettes de pommes de terre ........... 3,50€ Tomate pelée a I'échalote ................ 3,50€
Purée de pommes de terre ..................... 3,50€ Ratatouille ........eeeeeeereeeecerenencennneneennnns 3,50€
Pommes de terre nouvelles au beurre

aux herbes .......eeeeerciiiiiiciiicciieeieeneeenne 3,50€

Sauces: Béarnaise, champignon, poivre +3€

*En cas d'allergie, merci d'informer un de nos collabolateurs.
*Tous nos plats, bouillons, fumets et sauces sont faits maison. Veuillez nous excuser si certains plats sont
épuisés.



